
АКТ №~ 

ПРОВЕРКИ ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ 

Дата _ ___,__1....._1-0"'->.L~~z::..!Q=2-~З ____ _ 

школа -~cu~J...г_.E_fV~2:,__, _ _L(~< .,!_~5,,,_L_ .J.C---'--' t:,,/c,d(1,;Lf;;LtL- .Q..6\(~LJ.,J;~e..~ ;,!!,,(,,.:::.\cU~-JLf?c,=:::C(i..,,:,,,_..- --

./4 

( 1 1 

Провел и проверку школьной столовой по следующим параметрам : 

Показател ь соответствует не соответствует 

Соответствие меню - дня пе рсп ективному меню + -

Собл юдение графика работы столовой + 
Гра фик питания учащихся -t 
Утвержденный п райс на свободное меню :t 
Данные о поставщике питания -t-
Питье во й режим т 

Качество готово й продукции V по {__,,tд--/";1.,, ,( - -1 Н аличи и контрольного блюда 
rJ 8 + 

Органолептически е и визуальные свойства приготовленной ·'l ~oi ---Le,rvt [ 
п родукции 

Соответствие технологической карте t-
Ко нтрольное взвешивание 10 порций -1 о J,и)JIU,,, _ - 11.:' D() ---(,, h - 1 ь О 1, ~----f"dc ~~ 
Ли ния раздачи (мармиты) 1 блюдо + 

/ 
1 

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо 1 

+ 1 

Л и ния раздачи (мармиты) 3 блюдо ( запрещено остужать в 
1 

+ 1 

ал юминиевой посуде) 

Состоя ние разносов ( запрещено использование влажных) --t-
Витами н из ация 3 блюда : е,\11кость для разведения, 

сертификат н а аскорбиновую кислоту, условия хранения 1 

( норма 25 гр . на одного ребенка) 
i 

Организация приема пищи учащихся 
1 

количество посадочных мест 10 n 1 

количество раковин для мытья рук 1 
н ал и ч ие мыла + 1 -

! Наличие сушилок 1 1 

Состояние мебели L,,1 ,-, -J-e.Jr1,, ~ 1 

Средство для обработк и столо в ( марки ро вка ем кости, (} i/ ---j 

1 

маркировка дез инфицирующе го ра створа) -~ 
1 

Состояние посуды e.vrн-6 (,,,~[)'), 1 
i 

Сертификаты на посуду 
- + ~ нал ичие 3 комплектов посуды -+ 

--

санитарное состоян и е столовой i11'° CJ-?m [i 1 

Убороч н ый инве нтарь ( Маркировка, отдельное место 
с-

! 
хран е ния ) 1-<,е,, J,,,..f\,,,чl и....,ц, t,,t,,Д.e,_ ,:r ' \,,l<,;1,,(,e,, (, (,,,{A,.{:_,, ~/J"'o 1"- . и-r;,tA e--z,v /'),I~ 
Состояние помещений пищеблока 

V 
'/ . 

----- ------ ---
Использование посудомоечной ма ши ны -
Наличие правил мытья посуды + 
Замачивани е посуды + ---
Моющие средства + 1 



--
Условия хра нения ( отдельно в закрытой посу.цс) + -- - -- 1 

1 Сроки хранения моющих средств .-+ 
1 Сертификаты на моющие средства + 

Емкости для сбора пищевых отходов + -
Маркировка емкости для сбора пищевых отходов -t-
Обработка емкостей для пищевых отходов ( чем ~д\,L-~ -~с ,.,v&v 
обрабатываются и кто ответственный) . 
Соблюдение условий хранения продуктов 1 

Склады 
--

Хра нение сыпучих продуктов ( в маркированных ёмкостях + на поддонах) 
- -

Наличие термометра, гидрометра на 
+ складе/температурный режим 

- -- -
Товарное соседство -t 
Сроки годности на продуктах -t 
Хранение овощей ( в маркированных ёмкостях на подцонах) -г -
Наличие термометра на складе/температурный режим 1 
Санитарное состояние складов И RJLJ,1__,u_;vJ. 
Наличие запрещенных продуктов () 1/ц~ 

··-
Холодильники 

Маркировка 
l.Jg "'' 

,_.._~ пf. ,,,,,.,, и r, _dQ.. C...e_ 

Термометры ± ' 
Товарное соседство .+ 
Сроки годности на продуктах ± 
Санитарное состояние л л"е ....U.-((h,__1__ 

d tJ 
Наличие снеговой шубы ~ 1, __ -
Наличие запрещенных продуктов ,.,, -"---1-'У1, 

Условия хранение суточных проб ( утрешней и 

+ послеобеденной) -
Мясной цех 

Маркировка оборудования и инвентаря ± -

Наличие моющих средств ± i 
Условия хранение и маркировка моющих средств + 

+ наличие графика уборки -
Санитарное состояние 

yqrd__ц_..rvt...{{ 
<J u 

Наличие запрещенных продуктов j-U,,yvt,. 

Овощной цех -- - - -
Маркировка оборудования и инвентаря + 
Наличие моющих средств т 

Условия хранение и маркировка моющих средств + 
наличие графика уборки -t-

и Ci п/4 и,,.,.,,._/, 
1 Санитарное состояние 

о / ] , Наличие запрещенных продуктов и,, __ ,.,, 
1 

Мучной цех - ·- ~ 
Маркировка оборудования и инвентаря -г -, 

Наличие моющих средств t 
, ранение и маркировка моющих средств 
Условиях -г 

--1-' Наличие графика уборки 
цс,а--(~ Санитарное состояние --4 

Наличие запрещенных продуктов и и 1-W,yvi 

' цех горячего 

1 ка оборудования и инвентаря + -Марки ров -
l 



Состояние электрообо 
--·· -· 

РУдования ...\- ' 
Наличие заземлен 

1 - 1 

ия , наличие резиновых ковриков -г i 

Состояние вытяжки 
U .:-1 /) /_ ..Ц:,, ~ 

1 

Наличие графика уборки 
1 

4 J i-' 
1 

Санитарное состояние 
-- -· - .1 

\ Jп. /'J{.,,t..,, 
1 
1 

Наличие запрещенных продуктов и ' 

Соблюдение личн ~ 
,, .~ 

ои и производственной гигиены 

сотрудников столовой + 
Хранение и использование яиц 
Условия приемки яиц 

-- ··- - -
г -- ~ 

Условия хранения яиц ,, , -- ~ Е~КО<:_: ь ДЛЯ МЫТЬЯ яиц ~ L -
Средство для мытья яиц 

- -

1 / "-~ k. -
Бактерицидная лампа 1.L-e,r,"I 

Буфет - ---
Прайс заверенный печатью + 
Наличие ценников -\-' 
Условия хранения + - ----- - . -

Условия реализации + - -

Санитарное состояние , ,плf ' 

Наличие запрещенных продуктов 
и 
~ 

Документы -- ------ -

Санитарные книжки сотрудников столовой + -- -
Сертификаты соответствия -\-

Срок реализации поступившей f2РОдукции - t - - -

Доброкачественность поступившей продукции -+ 
соответствует нормам -- --
Технологические карты т 

Бракеражный журнал скоропортящейся пищевой + 
продукции и полуфабрикатов 

Журнал «С-витаминизации» 
-,.-

Журнал органолептической оценки качества блюд и + 
кулинарных изделий -
Журнал результатов осмотра работников пищеблока + 
Ведомость контроля за выполнением норм пищевой 

продукции за ~ месяц )__О:)_~ г --- -
Журнал генеральных уборок т 

-

Журнал температурного режима холодильников + -

Бытовая комната 

Наличие трех комплектов спец .одежды -+ 
Шкаф для верхней одежды 

-у 

Шкаф для спец одежды + 
Душевая комната l-<.,,l.hV\ 

Туалет для персонала ( наличие моющих средств, 

специального длинного халата, дезинфицирующего 
01-'\., je,..,и,u,,.ow ~.r,_...ц..W\,..tc.- k.e-l'YL, 

коврика) 

внешний вид сотрудников столовой ( чистота формы, 
---- --i 

1 

акуратность) + 1 

--

Итого \ 
-



В результате пров 
J{ е ерки установлено: 

¾~ U....,u, vt.,Q_e_ k/1 ili,s и,,.с.уц~ 

КР &У\с 

Подписи комиссии : r:~~Q 

k-81" си;.си,!с~ 1-€ . Е р_,е-

Маркировка 

Уборочный инвентарь 

Ведра, швабры 

Разделочные столы : 

Ножи 

Разделочные доски 

Посуда 

Холодильники 

Температурный режим 

холодильники 

Склады 

Цеха 

$ _df {f~ 
tl blл:i~dJ--6 /Р 
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