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№ Наименовании продукции ~ * R"i:.~~~Д В Цена, 

граммах тенге 

САЛАТЫ 

1 Салат из отварной свеклы 100 250 
2 Салат из моркови 100 250 
3 Салат из свежей капусты 100 250 
4 Салат из капvсты и свеклы 100 250 
5 Салат из яблока и свеклы 100 250 
6 Салат «Винегрет овощной» 100 250 
7 Салат «Здоровье» 100 250 
8 Салат « Витаминный» 100 250 
9 Салат из моркови и яблок 100 250 
10 Салат из моркови с Фасолью 100 250 
1 1 Салат из капусты с кукурузой 100 250 
12 Салат из редьки 100 250 
13 Салат «Свекла с сыром» 100 250 
14 Салат « Изюминка» 100 250 
15 Салат из моркови , яблок и кап vсты 100 250 
16 Салат из свежих помидор и сладкого nepua 100 250 
17 Салат из ПОМИДОР и оrурцов 100 250 
18 Салат из морской капусты 100 250 
19 Салат «Осенний» 100 250 
20 Салат «Греческий» 100 300 
ПЕРВЫЕ БЛЮЛА 

21 Суп картофельный с вермишелью 250 300 
22 Суп фасолевый 250 300 
23 ' Суп-лапша 250 300 
24 Суп картофельный с клецками 250/35 300 
25 Суп рисовый 250 300 
26 Суп ГОРОХОВЫЙ 250 300 
27 Суп «Харчо» Свекольник 250 300 
28 Свекольник 250 300 
29 Рассольник 250 300 
30 Борщ 250 300 
31 Ши 250 300 
32 Суп рисовый с фрикадельками 250/35 450 
33 Солянка сборная 250 450 
34 Мясо по-казахски 30/150 450 
ВТОРЫЕ БЛЮДА 

35 Хинкали 60 200 
36 Манты любительские 60 200 
37 Сундучки (манты) 60 200 
38 Манты из дрожжевого теста 60 200 
39 Манты с мясом и тыквой 60 200 
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75/50 зоо 
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60/50 300 

•I" \') 1111•11 11>1 1,Н 11 ) ,'·1·11 ,. 1ш1,· 11 м 
10/ 150 350 

4 1 Фp1щ\,J\{' J li , IOI 11 ~· оу ~,1 55/50 300 
.,., К\н.11 ,· 1 · 1,1 , (1 11 · 1 •1)•1ю1 , 1111111 1~t' J 1 ► 1 u (; 1 1у сом 

50150 250 

45 1(,п ·т· п,, , (\ ll 'i\ \ 111(II ~ СО)' (;ОМ 
75/50 300 

4() Kt) 1m' 11\ << l '11 c·1; to 1 ·J 1 y xap ► 1 » 
RO 300 

47 '1рн · 11, 1 ( р11 С(\ М 
75 300 

41' ' 1 р : 1 1 1 , 1 M>IClll,IC С Jl)' ICOM 
75 300 

4◊ Н :чк· 1111ю1 С 1\1 1 \Yl'OфCJ IOM 200/1 О 350 

50 Ннрl· 11111ш с 1<11 11 ус· 1 ·0 1,1 200/1 О 350 

51 Руж: 1· оно11( 1 юll 200 350 --~ 
52 Р1, 1 ()н ту 111 с 11 ю1 с 0 1\Ощами 75/75 400 --
53 Р1, 1 () 11 1\ l(Jl Sl pC 75/50 400 

54 I \\J 1 y 61tы с С())'СОМ 108/50 400 

55 1 l CJ)~ lt ф11j) IIIИJ2SHШHll l,ltl 108/50 350 

56 Бн1'0 1 1 е к «) ~СТ1<3» 50/150 350 

57 Запека нка картофе; 11) 11ая с мясом 30/200 400 -
58 Рулет МЯС I IОЙ 200 350 
59 ~ 1'IOJ II) 100 400 
60 Б 11 ф 1нтекс с ; 1 ~ 1,ом 75/30 350 
61 ( 'уля 111 и з \ 'О ВЯJ (И НЫ 50/50 500 
62 « ( ' 11 СЗJ(Ы 111 КИ» 125/50 350 
63 1 \ с;1ьмсни отва :тые 200/100/1 О 400 
64 Внрс11ики С ТОЩ?_ОГОМ 200/10 350 
65 Рыба жаре 1i11 ая 100 400 
66 Стсй к рыбный 75/85 400 
67 Рыба u ш бке 200 400 
68 Лагман 30/200 600 
69 Азу по-татарски 30/200 600 
70 ЖсJ кое fl0-)(0M8.LIIIICM 50/200 600 
71 J JJJOO ИЗ l'ОШЩИIIЫ 50/200 600 
72 Би 1 ·ус 250/50 600 
73 Р<.1 1 у овощ1юе 200 350 
74 ш·,ру;щ и 

---
~ 0150 600 

75 IН1рую1 и с 1<ури цей 250/50 600 
76 Р1"1 б с:1 с о,ю1цами в фш111 1 ·е 200 500 - -
77 Р1, 1 бс1 1 ю-мотн.:тырс1<и 200 500 
78 Р1, 1 бu 11 0-1,rы 11 1 ~' iC J01 200 500 
79 J5t;111 6c::1 рм ct 1< 275/50 600 
80 Мясо I Ю-П:lЙС l( И 150/50 600 
81 Мясо 1ю-фJ>t11щу·Jс1<и 200/50 600 
82 J l !Лl:I IJЫI 200 500 
ю J l 1;; 11и1ше 1 ·ш 1 уt> ц 1, 1 100 300 
84 IJЩtJ) l, 1/JJl( И 1,ур и111, I с 'IUIIC11CIIHl,IC 100 400 
85 Стсй1< l<)'J') И111,1й 100 450 
86 С1 ·сй 1, 1<ур и111 ,1й с о вощами 

-
75/60 400 

~7 Отщьи 1<ури11ыс 100 450 
88 КотJ1ст1,1 кур и111, 1 с 75 350 -
К9 Рут.:т курин1, 1I~ 120 400 



- --
90 Ку р 1-111 0~ фщ1с с 0 1ю 111а ми 150 450 _,_ --
91 Сос11ск1-1 отв~р 11 ыс 1 шт 200 

92 С:1р; \СJ11,ки отва_р 11 ыс 1 шт 400 

93 Чахок6 11 л и 150 400 
ГАРНИl)Ы 

94 _ Макароны п рипущенные 150 250 

95 Мак.щоны отвар11ые 150 250 

96 Капуста тушенная 150 250 
97 Пюре картофельное 150 250 
98 Сложный гарни р ( карт, пюре , капуста ту щен. ) 75/75 250 
99 Рис п рипущенный 150 250 
100 Рис с морковью п рипущенный 150 250 
101 Картофель отварной 150 250 
102 Гречка отварная 150 250 
103 Гороховое пюре 150 250 
104 Овощи тушеные 150 250 
ЗАВТРАКИ 

105 Блинчики с маслом 100/10 200 
106 Оладьи 150 250 
107 Оладьи с яблоками 150 250 
108 Оладьи с повидлом 100/1 О 250 
109 Оладьи со сгущенным молоком 100/10 250 
11 О Каша молочная рисовая с маслом 200/10 250 
111 Каша молочная ячневая с маслом 200/10 250 
112 Каша молочная манная с маслом 200/10 250 
113 Каша молочная пшенная с маслом 200/10 250 
114 Каша молочная овсяная с маслом 200/10 250 
115 Каша молочная пшеничная с маслом 200/10 250 
116 Каша молочная кукурузная с маслом 200/10 250 
117 Омлет 11 О 250 
118 Сырники 100 350 
119 Запеканка творожная 150 450 
120 Яйцо отварное вкрутую 40 100 
121 Хлеб 20 10 
НАЛИТКИ 

122 Чай черный 200 100 
123 У.ай зеленый 200 100 
124 Чай черный с лимоном 200 100 
125 У.ай черный с молоком 200 130 
126 Кофе З в] / Чай Зв] 200 100 
1-

127 Какао с молоком 200 80 
128 Молоко кипяченое 200 100 
129 Каркаде 200 100 -
130 Компот из сvхоdюvктов 200 100 
131 Компот и з свежих яблок 200 100 
132 Лимонный напиток 200 100 
133 Кисель 200 100 
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